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No paralelo 34, a partir de um solo Gnico, calcério argiloso, com vinhedos que
nao recebem irngacgao artificial e em combinagdo com um desfrutével clima
litoraneo, Familia Deicas obtém os mais finos varietais, que seguem de forma
rigorosa o protocolo de elaboragdo dos vinhos finos Cru Garaje de Bordeaux.

Variedade: 100% Tannat
Quilogramas por hectare: 2,000
Regides: Progreso - Canelones, Sierra de Mahoma - San José, Garzén - Maldonado.

METODO DE ELABORACAO

= Os vinhedos sao conduzidos em trelicas com alta densidade de plantas com
muito baixa produgao de uvas, em torno de 2000 kg por hectare.

= Sao realizadas podas rigorosas e desbastes de uva em vérias ocasioes para ir
mantendo s6 os cachos com maior potencial. Desta maneira sao obtidas uvas
de enorme concentragao e capazes de atingir total maturidade polifenélica de
pele e sementes.

= O amadurecimento € controlado com sucessivas analises organolépticas.

= A colheita realiza-se duas ou trés semanas mais tarde do normal, quando as
sementes apresentam taninos maduros.

= A uva é transferida com cuidado em caixas de 12 Kg € debulhada a méao.

= Entdo os grdos sdo inspecionados um a um e transferidos em pequenas
bandejas até um foudre de 50 hectolitros, nos poroes da adega boutique.

= Durante vérios dias realiza-se a maceragao fria dos grao inteiros sem acréscimo
de leveduras.

= Quando as leveduras naturais da uva comeca a fermentacao, intensificam-se
os pigeages, consistentes em misturar os grao com o mosto em fermentacao,
sempre de maneira manual.

= Apés finalizar a fermentacao alcodlica, o processo de maceragao continua por
mais duas ou trés semanas, conseguindo uma grande extragao dos polifenéis de
casca e de sementes.

= Descuba-se o vinho em barris de carvalho francés sem uso e é feita a
fermentacdo malolactica.

= E completado um perfodo de envelhecimento em barris entre 18 e 24 meses
nas caves subterraneas com umidade e temperaturas controladas.

= De acordo com as mais tradicionais praticas enolégicas, o vinho € engarrafado
sem receber nenhum tratamento de acabamento e sem filtrar.

NOTAS DO ENOLOGO

Cor: E um vinho de grande cor, que mantém os nuances violdceos apesar do
pasar do tempo.

Narizz seu aroma complexo e intenso desenvolve grande fineza, Unica dos
grandes Tannats de envelhecimento onde ha fusdo entre aromas de frutos
negros, geleias, alcaguz, com notas de carvalho muito finas.

Boca: é potente, taninos intensos e amaveis, volumoso e persistente. Mantém
acidez viva que garantem um lento e nobre envelhecimento.

Recomenda-se servi-lo entre 16 e 20 graus

tempo de guarda: 10 anos ou mais.
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